Rezept fiir Schnittlauchbliiten-Essig

Zutaten

e 500 ml WeiBweinessig
e 1 Handvoll Schnittlauchbliiten, ca. 25-30 Stiick

e saubere Flasche oder sauberes Glas mit etwa 700
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ml Fassungsvermogen

Zubereitung

1. Saubere Schnittlauchbliiten in das GefaB geben.
2. Mit Essig auffiillen und das GefaB verschlieRen.

3. An einem kihlen, dunklen Ort etwa zehn bis 14 Tage stehen lassen und taglich
schutteln. Der Essig nimmt mit der Zeit eine faszinierende lila-pinke Farbe an.

4. Den Essig durch ein Sieb geben und in die Flasche abfullen.

Mehr Rezeptideen auf: waschbaer.de/magazin « waschbaer.at/magazin » waschbaer.ch/magazin
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