Rezept fiir selbst gemachte Cake Pops

Zutaten:

e 300 g Kuchenreste
e 125 g Frischkase
e 50 g Butter

e 1 TL Rum, alternativ 1 TL Saft, zum
Beispiel Apfel- oder Traubensaft

e 50 g Puderzucker

e HolzspieBe
e Vollmilch-, Zartbitter- oder weife Schokolade oder Kuvertiire

e bunte Streusel, Nusskerne oder Ahnliches zum Verzieren

Zubereitung:

1. Kuchenreste fein zerbroseln.
2. Frischkase mit Butter, Puderzucker und Rum oder Saft verriihren.

3. Kuchenbrosel und Frischkasemasse zu einem geschmeidigen Teig kneten. Die Masse
sollte nicht zu feucht sein.
15 bis 20 Kugeln formen und fur mindestens eine Stunde in den Kuhlschrank legen.

5. Schokolade im Wasserbad schmelzen. Holzstabe einen Zentimeter tief in die
Schokolade tauchen und in die Kugeln stechen. Eine halbe Stunde auskiihlen lassen.
Die Schokolade dient als Kleber, damit die Kugeln gut an den Holzstaben haften.

6. Nach der Kuhlzeit die Kugeln an den Holzstaben ins Schokoladenbad tauchen. Am
Rand die Uberflussige Schokolade abstreifen und zum Antrocknen in einen Karton
oder Ahnliches stecken.

7. Nach Herzenslust verzieren. Diese Arbeit Uibernehmen lhre Kinder sicher sehr gern.

Mehr Rezeptideen auf: waschbaer.de/magazin « waschbaer.at/magazin » waschbaer.ch/magazin



https://www.waschbaer.de/magazin/
https://www.waschbaer.at/magazin/
https://www.waschbaer.ch/magazin/

